Peanut Butter Oreo Cupcakes
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Skladniki:

Na 12 babeczek:

1 1/2 szklanki maki
1/3 szklanki kakao

1 szklanka cukru

1 szklanka maslanki
1/3 szklanki oleju

1 ptaska tyzeczka sody



1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
szczypta soli

Krem:

300 g twarozku Smietankowego lub ttustego twarogu sernikowego
3/4 szklanki $mietanki kremdwki 30 lub 36%

1/2 szklanki cukru pudru

1/2 szklanki masta orzechowego

4 ciasteczka Oreo pokruszone na pyt

4 ciasteczka Oreo pokruszone na wieksze kawatki (deo dekoraciji)
12 mini Peanut Butter Oreo (ew. zwyktych Oreo)

Przepis:

Make mieszamy z kakao, sola, soda i cukrem. Dodajemy maslanke, wanilie i olej, po czym mieszamy
ok. 2 minuty do uzyskania gtadkiego ciasta. Naktadamy je do papilotek do wysokosci 2/3 foremki.

Babeczki pieczemy w 180 stopniach okoto 20-25 minut. Studzimy je w uchylonym piekarniku.

Na krem ucieramy twarozek z cukrem pudrem i mastem orzechowym. Dodajemy pokruszone na pyt
Oreo.

Stopniowo dolewamy smietanke, miksujac do powstania puszystego kremu. Naktadamy krem do
rekawa cukierniczego lub szprycy i ozdabiamy wystudzone babeczki.

Wierzch posypujemy wiekszymi kawateczkami Oreo i na szczyt kazdej babeczki wtykamy ciasteczko.

Przechowujemy w lodowce.



